Geprifter Kichenmeister (IHK) (m/w/d) - Vollzeit - Prasenz

Beschreibung

Der Gepriifte Klichenmeister IHK (m/w/d) ist der traditionsreichste und zugleich héchste
Abschluss fir Kéchinnen und Kéche - und zahlt zu den renommiertesten
Weiterbildungen in der Gastronomie. Mit unserem praxisorientierten Vorbereitungskurs
erwerben Sie gezielt die Qualifikationen fiir Fiihrungspositionen in Restaurantkiichen,
Hotels, GroRklichen oder Cateringbetrieben.

Im Lehrgang vertiefen Sie lhre fachlichen und betriebswirtschaftlichen Kenntnisse und
starken lhre organisatorischen Fahigkeiten - ideal fiir die Ubernahme
verantwortungsvoller Aufgaben in Kiiche und Management. Der Unterricht erfolgt
praxisnah durch erfahrene Dozierende aus der Branche. Ergénzt wird das Angebot durch
exklusive Exkursionen mit spannenden Einblicken in Gastronomiebetriebe
unterschiedlichster Art.

Mit dem bundesweit anerkannten IHK-Abschluss als Kiichenmeister schaffen Sie die
Grundlage fiir eine erfolgreiche Karriere mit Personalverantwortung und fachlicher
Exzellenz.

Zielgruppe

Koche aus den Bereichen Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung,
die als Fach- und Fiihrungskraft Verantwortung iibernehmen wollen

Inhalt

Lern- und Arbeitsmethodik
Wirtschaftsbezogene Qualifikationen

1. Volks- und Betriebswirtschaft
2. Rechnungswesen

3. Recht und Steuern

4. Unternehmensfiihrung

Handlungsspezifische Qualifikationen

. Mitarbeiter flihren und férdern

. Abldufe planen, durchfiihren und kontrollieren

. Produkte beschaffen und pflegen

. Speisentechnologie und erndhungswissenschaftliche Kenntnisse
anwenden (Praxis)

5. Gaste beraten und Produkte vermarkten

AWN R

Zulassungsvoraussetzungen

>zu den Priifungszulassungsvoraussetzungen

Abschluss
Gepriifter Kiichenmeister (IHK) (m/w/d)
Hinweis

Buchen Sie nach Beendigung lhres Kiichenmeisters bei der IHK SBH den
nachstmoéglichen Starttermin des Lehrgangs Gepriifter Betriebswirt (IHK) (m/w/d)
erhalten Sie einen Preisnachlass von 10% auf die Lehrgangskosten des
Betriebswirts.
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Kurs-Nr. GAKM-272

Standort und Termin

i 16. Aug. bis 24. Nov. 2027
1 6 Villingen-Schwenningen
Vollzeit - Prasenz

AUG. 2027

Termindetails
Mo. - Fr. 08:30 - 17:30 Uhr

Der Lehrgang ist als Prasenzveranstaltung
konzipiert. Situationsbedingt konnen
einzelne Unterrichtseinheiten virtuell
stattfinden

Investition

€4.150,-
(Ratenzahlung moglich) zzgl. DIHK
Textbande und Lernmittel und
Prifungsgebiihr

Ansprechpartnerin

Linda Broghammer

R 07721922-161
D 07721 922-9161
™ linda.broghammer@vs.ihk.de

Veranstaltungsort

IHK Akademie

Schwarzwald-Baar-Heuberg
Albert-Schweitzer-Str. 7
78052 Villingen-Schwenningen

Dozenten

Dozierendenteam

Q 07721 922-200 E akademie@vs.ihk.de

IHK Akademie
@ Albert-Schweitzer-Str. 7
78052 Villingen-Schwenningen


https://ihkakademie.de/pruefungsgebuehr
https://www.ihk.de/sbh/bildung-schulung-pruefung2/fortbildungspruefungstermine/fachmeister/kuechenmeister-4132708
https://www.ihkakademie-sbh.de/weiterbildung/www.ihkakademie.de/BWMBWRV

Geprifter Kichenmeister (IHK) (m/w/d) - Vollzeit - Prasenz

Veranstaltung online ansehen Forderungen

AFBG - BAfoG gefordert

https://www.ihkakademie-sbh.de/weiterbildung/details/gepruefter-kuechenmeister-ihk-m-w-d-vollzeit-
praesenz_119753
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IHK Akademie
Q 07721 922-200 E akademie@vs.ihk.de @ Albert-Schweitzer-Str. 7
78052 Villingen-Schwenningen


https://www.ihkakademie-sbh.de/weiterbildung/details/gepruefter-kuechenmeister-ihk-m-w-d-vollzeit-praesenz_119753
https://www.ihkakademie-sbh.de/weiterbildung/details/gepruefter-kuechenmeister-ihk-m-w-d-vollzeit-praesenz_119753
https://ihkakademie.de/bafoeg

